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Ingrédients Mettez quelques truffes entiéres a lintérieur du chapon et
glissez des rondelles de truffes sous la peau de la volaille

1 chapon Salez et poivrez.

Quelques truffes entiéres PN .

Sel Mettez dans un plat a rétir a four froid. Allumez le four, montez
Poivre progressivement la température (th6/7) et laissez cuire 2 h 30

environ en arrosant tres souvent avec la graisse rendue par la
volaille, et, si nécessaire, un peu d'eau.

Découpez, dressez sur le plat de service et garnissez avec les
truffes
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